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Das lzakaya £kimae im Tallormade Hofel Leo Stéallen bringt die
traditionell japamiscile Kiicl(e d;'reb\f‘ nack StGallen und offenbart
etne kulinarische radition, die sich in ynserer Studt bisher bedeckt
gehalten hat: Kein Sushi, dafir alles, was sonst im Land der auﬁqe-
nenden Sonne auf den Tisch kemmt. Buthentisch, PQri;ﬂ:scll und ge-
schmacklich unglaublich elegaaif 'eqﬁqc'illreq Wir Sie auf direktem
u/egy nack Kyoto, Csaka eder Tokyo. A

O, CASHLESS —~ PARKING GARAGE

Thank you for paying by card ﬁ) CHF 5 pro Ausfahrtsticket // bei Verfiigbarkeit

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. 8.1 % MwSt. Fiir Informationen zu Allergenen in
den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
All prices are in Swiss Francs incl. 8.1 % VAT. Our staff are happy to inform you of allergens found in our dishes.
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Saison Gerichte | Saisonal dishes

Hiyayako | 552 | V
Seidentofu mit Friihlingszwiebel, Ingwer und Sojasauce

Silktofu with spring onion, ginger and soy sauce

TrXERL x OV EEDET,

Maguro Tataki | A& 4 F
Leicht gegrillter Thunfisch mit Yuzu-Koshu Sojasauce
Slightly grilled tuna with yuzu-koshu soy sauce

< 7RDOREMED LK > T, MTFHMEBRHXLZ0IFTVET,

Kabocha no Nimono | DEH5 D&Y | Vv
In wiirzsud gekochter Kiirbis

Pumpkin simmered in savory broth
ARF ¥ DRANRAL ¥ —F&

Kuro Peppa Tofu | E#AMEE | v
Tofu mit schwarzem Pfeffer und Gemiise
Tofu with black pepper and vegetables

WD FIITERAM Y — 228D T, HWRRRSZHRATVET,

Miso Cod | f&DKMIE T BEZ
Gegrillter Kabeljau in Miso mariniert
Grilled cod fish marinated in miso

RIEDFIXL S L RN T w o LRliE o 7 THIAET S,

Curry Gyoza | WREAV—F¥ | V
Gebratene Teigtaschen gefiillt mit japanischem Curry
Pan fried Dumplings filled with Japanese curry

P HRDOH L =B, BFHRICHEL ATWELREITEKRTT

V Vegan. V' 4 — 4~
@) Vegetarisch. Vegetarian. XY X V) 7 >
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Saison Gerichte | Saisonal dishes

Grilled Butter Sake Moule | 24— /LVH®D KA LBEE
Miesmuscheln mit Sake und Butter in der Folie grilliert
Mussels with sake and butter grilled in foil

NE—F 5 L—IVHDFEE L,

Tonyu Nabe | Z¥.#i | @
Sojamilch Hot Pot mit Tofu und Gemiise am Tisch gekocht
Soymilk hot pot with tofu and vegetables cooked on the table

T L B OB L W EBR D /R,

Kale no Gomae | 7 — 1 OEU7=L | V
Federkohl mit Sesamo6l und Knoblauch mariniert

Kale marinated with sesame oil and garlic
KERHDT — b5 —mKLWRIZZEIFY 5 2,

Yuzu Cheese Cake | #i¥5—X7—% | @
Yuzu Kéase Kuchen
Yuzu Cheese cake

R
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Cmakase £xperience

Du méchtest ein richtiges Ekimae Erleb- You want a real ekimae experience -
nis? Nicht viel iiberlegen — wir bringen don‘t think twice, we will take you

dich quer durch die Karte, du lehnst across the menu, you sit back and enjoy.
dich zuriick und geniesst...

Omakase - this is an old Japanese serving

Omakase — das ist eine alte, japanische tradition and means: ,,I leave it to you.“
Essenstradition und bedeutet From the Japanese {£¥ % makaseru -
iibersetzt: «Ich iiberlasse es Thnen.» »to trust®

Aus dem japanischen {83 In the case of food, this means that the chef
makaseru - «anvertrauen». decides what to serve. The idea of the tasting
Beim Essen heifst das, der Koch entscheidet, menu comes closest to the concept of omaka-
was er serviert. Am niachsten kommt der Ge- se. Omakase menus are usually found in tradi-
danke des Degustations-Meniis dem Konzept tional taverns where the chef shows off the
des Omakase. Meistens findet man Omakase- best creations of his cuisine. Only the frehest
Meniis in traditionelle Beizen , in denen der and, above all, seasonal products are used.
Koch mit den besten Kreationen seiner Kiiche  Each course is served on an individual plate -
auftrumpft. Verwendet werden dabei nur bes-  the light dishes first, the more opulent cour-
te, und vor allem Sajsonale Produkte_ Jeder ses later. A key element Of omakase is the ele-
Gang wird auf einem einzelnen Teller serviert ~ ment of surprise with which the chef amazes
— die leichten Gerichte zuerst, die opulente- his guests.

ren Gange spéter. Ein entscheidendes Ele-
ment des Omakase ist der Uberraschungsmo-
ment, mit dem der Koch den Gast in

Erstaunen versetzt. Minimum order of 2 persons

CHF 82 per person

Zu bestellen ab 2 Person
CHF 82 pro Person
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Kalte Gerichte | Cold diskhes

Edamame | B{%5 | v

Leicht gerostete Sojabohnen mit Yuzu Salz

Slightly roasted soya beans with yuzu salt
WTAKERLDPULBEEHANTI #ELTED E5, BELWVWED
BEZ 2 MER 5 TEDE T,

Tsukemono | FEHEFEDOEY | v
Eingelegtes saisonales Gemiise

Seasonal pickled vegetables

EC/ARVEARTSY " RSy oR

Hijiki no Nimono | 0L ZDEW | v
Marinierte Hijiki Algen mit Karotten, Tofu und Sojabohnen

Marinated Hijiki seaweed with carrots, tofu and soya beans
> Y TNAHERLVEN,

Jiimamii Dofu | O—<I—4HJE | v
Erdnusstofu mit siiss-salziger Sauce

Peanut tofu with sweet and salty sauce

Y—F v VEHBOHEY — 20T

Sashimi | $J5

Gemischtes Sashimi nach Tagesangebot
Variation of sashimi upon daily availability

NIIT 4 RCBEARZOHDBT THODHANDED EDETT,

Sake Tataki | ¥—F > DR/ &

Auf dem Shichirin Holzkohlegrill leicht grillierter Lachs
mit weisser Ponzusauce, Wasabi und Ingwer

Salmon slightly grilled on the woodfired Shichirin grill
with white ponzu sauce, wasabi and ginger

RAEZD L Kol —F V=725, KUVEE U9, HAVe—HIZE
W,

Negi Maguro Sake | REX X AW
Thunfisch und Lachstartar mit Frithlingszwiebel und Ingwer

Tuna and salmon tatar with spring onion and ginger

FCAEY—FDRILE )L
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Warme Gerichte | Warm dishes

Butaniku Gyoza | R
Gebratene Teigtaschen gefiillt mit Schweinefleisch
Pan fried dumplings filled with pork

FED DKL T TS

Shiitake Gyoza | HEH L SUROEY | v
Gebratene Teigtaschen gefiillt mit Shiitake Pilzen
Pan fried dumplings filled with shiitake mushrooms

HEE & B D BIR Tz o R D BT T 95

Tori no Karaage | FBDHEHIT
Frittiertes Poulet mit scharfer, japanischer Mayonnaise
Fried chicken with spicy, Japanese mayonnaise

MmO PHHT | IA 7203 ~3 $—XY —RA & —fEICZEKRLIZE v

Chicken Nanban | ¥ VH#
Frittiertes Poulet mit einer sauer-scharfen Sauce mariniert

Fried chicken sour-spicy marinated

Ay eBFEFR VLY EHRA L ZBDTUET,

Horenso no Gomae | 5 NAHDTEHMZ | Vv
Spinat mit Sesam Sauce
Spinach with sesame sauce

DLHOWHHRELBIEZS NAEICEL §o72—WTT,

Gohan | Zffi | V
Weisser japanischer Reis

White Japanese rice

EHERLWBLT OBHICIER XD HIHR,
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Selektion Shickirin Grill
Selection trom the Shickirin Grill

Sumibi Teriyaki Chicken | JKIEDBEZ FF > 22
Sumibi Teriyaki Poulet mit Teriyaki Sauce
Teriyaki chicken with Teriyaki sauce

BET—D2—=2RXTHWE, BEELVWEILNEREZZZ5—MTT

Shiitake no tutumiyaki | #EEDOTHEZ | v 12
Shiitake Pilze in der Folie gegrillt mit einer siiss-salzigen Sauce mariniert

Shiitake mushrooms marinated in sweet-salty sauce and grilled in foil

MEEICH XL 2 ) R LBEE,

Buta Kakuni | B & 20
Schweinebauch gegrillt im eigenen Sud serviert
Pork belly grilled and served in its own broth

BEAZZHEXLTU oL DAAAL—MTT

Miso bata Corn | Bf@nXa—> | © 8
Mais grilliert mit Miso-Butter
Corn grilled with miso-butter

RIgNZ —ZEDPEED T HIHHILTT

Gyu Tataki| FRD 77 = 28
Rindssteack vom Grill mit einer scharfen Sesam Sauce
Beef steak from grill with spicy sesame sauce

FEOHME L 2 EbE T,
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Selektion Shickirin Grill
Selection trom the Shickirin Grill

Sake no Shiyoyaki| fEDiERE %
Lachs vom Grill mit Ponzu und Rettich
Salmon with ponzu and radish from the grill

RUBRE RIRBALTES %,

Nasu Dengaku | 23 HE | v
Aubergine mit Miso und Sesam
Eggplant with miso and sesame

BEEiF RO EKRLVWa e

22
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Wagyy

Miyazaki Wagyu Steak | AlZF 25— 7.50 / 10g

Bitte fragen Sie unser Service-Team nach
den erhiltlichen Portionsgrossen.

Please ask our service team about the
available portion sizes.

*EHFYEOBIIRAZ Y 7E T,

Miyazaki Wagyy

Unser Wagyu Steak stammt aus der Region
Miyazaki im Siiden Japans, die dank ihres
sonnig-warmen Klimas ganzjahrig optimale
Bedingungen fiir die Aufzucht bietet.

Das Besondere am Wagyu-Fleisch ist das in-
tramuskulére Fett welches das Fleisch in
feinster Marmorierung durchzieht.

Wagyu-Rinder besitzen weichere Fette mit
niedrigem Schmelzpunkt, die darum nicht nur
fiir einen guten Geschmack, sondern nach-
weislich auch gesiinder als bei anderen Rinder-
rassen sind. Diese Eigenschaft ldasst das
Fleisch formlich auf der Zunge zergehen. Der
intensive und nussig-buttrige Geschmack
sorgt fiir die kulinarische Kronung.

Wagyu wird am Ertrag und an der Fleisch-
qualitdt gemessen. Die Bewertung erfolgt auf
Basis einer Skala von A, B & C - wobei A die
hochste Ertragsklasse darstellt. Die Bewertung
der Fleischqualitét findet anhand von vier
Kriterien statt: Farbe & Helligkeit des Fleisches,
Festigkeit & Beschaffenheit, Farbe & Glanz
des Fettes sowie die Marmorierung. Die
Merkmale werden auf einer Skala von 1 bis 5
bewertet.

Bei uns geniessen Sie Miyazaki Wagyu
Steak der Qualititsstufe A4 — en Guete!



Tempura Variationen | Tempura variations

Ebi | i€ D Kl

Crevetten | Prawns

e

Yasai | FEROW R Kk | ©

Saisonales Gemiise | Seasonal vegetables
= HiiE 3

Dessert | Sweety

Uji Kintoki | FH&N | ©
Matcha Glace mit Roter Bohnenpaste
Green tea ice cream with red bean paste

BT

Daifuka | Kfit (W03 | @
Reiskuchen mit roter Bohnenpaste
Rice cake with red bean paste

B D Bt

19

15
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Mocht Elace | Mochi lee | O

Glace umbhiillt mit Reiskuchen. Fragen Sie nach unseren Sorten.

Ice cream covered in a dough of rice cake.
Please ask your waiter for our flavors.

TARZBHTL 2AZ—WMTT,
I OWVWTIERAZ Yy ZIBRBICBHRATIV

Pro Stiick | 74 A KHi #4#i 4.5
Per piece
3er Set | 74 ANH BhrA 3 fl 12

Set of three



Desserfsake | Dessert sake

Tasting Set 3x8cl 28

Drei unterschiedliche hochwertige Dessertsake zum ausprobieren.
Amabuki Kyoto Matcha & Amami Ume & Ninki Ichi Yuzu

Three different high-quality dessert sakes to try.
Amabuki Kyoto Matcha & Amami Ume & Ninki Ichi Yuzu

TARAEBHTL B3AE—WMTT,
FEICOVWTIERAZ Yy ZI2BRBICBHRA TV

Amabuki Kyoto Matcha 6 % el 7

Siisse von Matcha, sanfte Sdure und leichte Bitterkeit von
Yuzu-Geschmack, Abgang mit Umami von Matcha. Auf Basis
von Junmai Sake mit Matcha aus Kyoto.

Sweetness of matcha, gentle acidity and slight bitterness of yuzu
yuzu flavor, finish with umami from matcha. Based on Junmai sake with mat-
cha from Kyoto.

Amami Ume 12 % 4cl 7

Sehr seltener Pflaumenwein auf Basis von Zuckerrohr-Shochu.
Handwerklich hergestellt mit Muscovado Zucker von der
Amami Oshima und Pflaumen aus Kyushu.

Very rare plum wine based on sugar cane shochu.
Handcrafted with Muscovado sugar from the
Amami Oshima and plums from Kyushu.

Ninki Ichi Yuzu 8 % 4l 7

Siiss, fruchtig. Die frischen, intensiven Yuzu-Aromen
stechen besonders hervor, gepaart mit einer guten Balance
zwischen Siisse und Sdure.

Sweet, fruity. The fresh, intense yuzu flavors
stand out in particular, paired with a good balance
between sweetness and acidity.



Deklaration

Gefliigel & Fleisch: Schweiz
Wagyu: Japan

Lachs: Schottland
Thunfisch: Sri Lanka /
Malediven

Crevetten: Vietnam | Atlantik
Goldbrasse: Griechenland
Trogmuschel: Gronland
Miesmuscheln: Niederlande/
Déanemark

Kabeljau: Nordost Pazifik
Gelbschwanzmakrele:
Australien

Garnelen: Gronland

Declaration

Poultry & meat: Switzerland
Wagyu: Japan

Salmon: Scotland

Tuna: Sri Lanka / Maledives

Prawns: Vietnam | atlantic ocean
Gilthead: Greece

Thresher clams: Greenland
Mussels: Netherlands /
Danmark

Cod: North-east Pacific
Kingfish: Australia

Shrimps: Greenland

Izakaya Ekimae // Griinbergstrasse 6 // 9000 St.Gallen
071 274 09 79 // www.ekimae.ch // info@ekimae.ch
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