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Das l2akaya £kimae im Tatlormade Hotel LEe Stiéallen bringt die
traditionell japamisclle Kficlle d:rek\f‘ nack StGallen und offenbart
eine kulinarische Tradition, die sich in unserer Studt bisher bedeckt
géhalfzo[ nat: Kein Suski, dafiie alles, Was sonst im Land der auf-
gehenden Sonne auf den Tisen kommt: duﬂeoﬂz’;a@ puristiscn und
geschmacklich unglaublicy elegaoﬁ“ entfipren Wir Sie auf direktem
Weg :[&cll Kyoto, Csaka oder Tokyo. |

. CASHLESS

Thank you for paying by card

Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inkl. gesetzlfcher MwsSt. Fiir Informationen zu
Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Mitarbeitenden.
All prices are in Swiss Francs incl. VAT. Our staff are happy to inform you of allergens found in our dishes.
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Du mochtest ein richtiges Ekimae Erlebnis?

Nicht viel iiberlegen — wir bringen dich quer durch die Karte,

du lehnst dich zuriick und geniesst...

CHF 78

Basahi Tataki | [SHILO 7%

Pferde Roastbeef vom Shichirin Holzkohlegrill
mit Zitrus-Ponzusauce, frittierten Schalotten
und Shiso

Horse-roastbeef grilled on the woodfired
Shichirin grill with tangerine-ponzu sauce,
crispy-fried shallots and shiso

RFRY D) YR UEE EIRIZ YA — T
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Jiimamii Dofu | ¥—<23I—G)H
Erdnusstofu mit siiss-salziger Sauce
Peanut tofu with sweet & salty sauce

HEOSbI AN, ¥ — Fv Y TTER
FEOOEFE TS, BUOZTERIZE N

Sashimi | J&

Gemischtes Sashimi nach Tagesangebot
Variation of sashimi upon daily availability
NFLTACBAREDHDOBT THDHEND
BHEDETT,

Tempura Mix | RRAHIVFZ A
Tempura von Crevetten & saisonalem Gemiise
Seasonal vegetable & prawn tempura

BELFHTFRDORIS

Tsukemono | ZEH¥EDEY | v
Eingelegtes saisonales Gemiise
Seasonal pickled vegetables

BBYIWA WA &Y,

V Vegan. Vit —71
@) Vegetarisch. Vegetarian. XX 7>

Tori no Karaage | BDHEHITF

Frittiertes Poulet mit scharfer,

japanischer Mayonnaise

Fried chicken with spicy, japanese mayonnaise

VVETIARFF o HE~vIA—X

Hijiki no Nimono | QUZDEY | v
Marinierte Hijiki Algen mit Karotten,
Tofu und Sojabohnen

Marinated Hijiki seaweed with carrots,
tofu and soya beans

SUTIDEKRLUNEY),

Buta no Kakuni | D&

Geschmorter Schweinebauch auf japanische Art
mit Friithlingszwiebeln und gerdstetem Sesam

Braised pork belly Japanese-style with spring
onions and roasted sesame seeds

H AR KD

Edamame | Bi% | V

Leicht gerdstete Sojabohnen mit Yuzu Salz
Slightly roasted soya beans with yuzu salt

W TGP UBEEH AN TS RELTELE
FTHIELWVWED 77 Mo TED T,

Mochi Glace | 74 A KM

Glace umbhiillt mit Reiskuchen.

Fragen Sie nach unseren Sorten.

Ice cream covered in a dough of rice cake.
Please ask your waiter for our flavors.
TARZ B TLBAR i TT,
FEICOWTIIRAXy ZICBABICBHR T IV
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Kalte Gerichte | Cold diskhes

Jiimamii Dofu | ¥—<3I—GJ§
Erdnusstofu mit siiss-salziger Sauce
Peanut tofu with sweet and salty sauce

E—FoVEEDOHEY — AT

Saba Tatar | D XN ZN

Makrelen Tatar mit weissem Rettich, Friithlingszwiebeln,
Ingwer, Miso und Tempura Nori

Mackerel tartar with white radish, spring onions,
ginger miso and tempura nori

KR B AEZ M Z 7 013D FAlfis D 2L 2oL

Sashimi | J5
Gemischtes Sashimi nach Tagesangebot
Variation of sashimi upon daily availability

NILTHCBARZDHDBT THDOANDEIEHETT,

Sake Tataki | —E> D&

Auf dem Shichirin Holzkohlegrill leicht grillierter Lachs
mit weisser Ponzusauce, Wasabi und Ingwer

Salmon slightly grilled on the woodfired Shichirin grill
with white ponzu sauce, wasabi and ginger

RHEZD UK ST —F =%, RUBE 73 A —FICCEKR T X0,

Basahi Tataki | JS#ILD 77 %

Pferde Roastbeef vom Shichirin Holzkohlegrill
mit Zitrus-Ponzusauce, frittierten Schalotten und Shiso

Horse-roastbeef grilled on the woodfired Shichirin grill with
tangerine-ponzu sauce, crispy-fried shallots and shiso

TeFR YOz VAR VEE BRIV A - vay b KR G bE T
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KEBES

Selektion Shickirin Grill
Selection trom the Skickirin Grill

Sumibi Teriyaki Chicken | JKIBDBEE F3>
Sumibi Teriyaki Poulet mit Teriyaki Sauce
Teriyaki chicken with Teriyaki sauce

BET—=D2—=D2RKTH VL. BFBRELVWEDNRERKEZZZ5—MmTT

Eringi Ponzu | ZYYFRUEE | v
Kréautersaitlinge mit Ponzu Sauce

King oyster mushroom with ponzu sauce

RKTHENT2ZY O F T, HoSDRVEEE —FEICB AL EAD T Ewn

Enoki no tutumiyak | Z2¥DHKANEABEE | ¥
Enoki Pilze in der Folie mit Dashi

Foil wrapped enoki mushroom grilled with Dashi
I )X RANTHABEEII LT a—>—T2—

Sake no Saikyo | BFMH—E>
Lachs in Miso mariniert
Miso glazed salmon

D PuHUBEE

Buta Kakuni | BDMA &
Schweinebauch gegrillt in eigenem Sud serviert
Pork belly grilled and served in own broth

NS HFEXLTLoKDEAAT =R TT

Miso bata Corn | figNZa—> | @
Mais grilliert mit Miso-Butter
Corn grilled with miso-butter

RGN R —ZEOBEZ DT 5HAHZLTT
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KEBES

Selektion Shickirin Grill
Selection trom the Skickirin Grill

Nasu Dengaku | R3HZE | v 9
Aubergine mit Miso und Sesam
Eggplant with miso and sesame

BEXTF LR OEKRL VI Y

Saba no Shioyaki | fiiDHibi% 21
Makrele mit weisser Ponzu Sauce
Mackerel with white ponzu sauce

BIXLKPE VT OEPEEICH R V2 IR L L

Shishitou | LLESDHikEX | v 12
Kleine grillierte und gesalzene Paprikaschoten
Salted and grilled baby bell-pepper

FIXLEE EIF2LLEI T, o icBiEe—Hice>2

Tempura Variationen ! Tempura variations

Ebi | € D Kl 19
Crevetten | Prawns

e

Yasai | EHIOW R Ktk | © 15

Saisonales Gemiise | Seasonal vegetables

HIBF
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Warme Gerichte | Warm dishes

Butaniku Gyoza | B
Gebratene Teigtaschen gefiillt mit Schweinefleisch
Pan fried dumplings filled with pork

FED DR T T,

Shiitake Gyoza | HEELBIHDER T | v
Gebratene Teigtaschen gefiillt mit Shiitake
Pan fried dumplings filled with shiitake mushrooms

HEE L FABMR D BIR 7o KD BT T,

Tori no Karaage | ZBDEHIT
Frittiertes Poulet mit scharfer, japanischer Mayonnaise
Fried chicken with spicy, Japanese mayonnaise

D PHENT ! TR T2 @F <3 =XV — R —FHICTHRIZE

Gyukatsusando | AIf-A 9> F
Japanisches Wagyu Sandwich
Japanese Wagyu sandwich

L2135 BRI BIREF DAY HUE,
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Héppchen und Beilagen
Snacks and sides

Edamame | 5 | V

Leicht gerostete Sojabohnen mit Yuzu Salz

Slightly roasted soya beans with yuzu salt
WTREIDUBEEEANTE #ELTBI T FREXLVED
M7 MTIR>TEDET,

Poteto Sarada | RFMIIFX
Japanischer Kartoffelsalat
Japanese potato salad

WOBRTHELVWHADRT X

Hijiki no Nimono | UL ZOEY | v
Marinierte Hijiki Algen mit Karotten, Tofu und Sojabohnen
Marinated Hjiki seaweedd with carrots, tofu and soya beans

ST DERLWEY),

Tsukemono | ZEHEFREOWY | v
Eingelegtes saisonales Gemiise

Seasonal pickled vegetables

BYI WA WAEDEDE,

Gohan | Zfi | V
Weisser japanischer Reis

White Japanese rice

ERLWBD T D BHITIER1IXD B IR,

Mizuna Sarada | KEHIX | v
Senfkohlsalat mit Yuzu-Miso Dressing

Potherb mustard salad with yuzu miso dressing
MFIRIG R Ly S > 7 DIRFY T X
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Dessert | Sweely

Hojicha Glace no Azukizoe | Z5 CET74 AD/PEIRZ
Glace «gerosteter griiner Tee» mit siisser, roter Bohnenpaste
Ice cream ,roasted green tea” with sweet red bean paste

HMEDHAEDED 7 LITHRZHFERL S,

Kurogoma Furenchi Toosuto | BV Fr—AREHIETL R
French Toast mit schwarzem Sesam und Matcha Glace
French toast with black sesame and matcha ice cream

MEFEIED BEDZEL VT =],

Daifuka | Kf#(ZW3<
Reiskuchen mit roter Bohnenpaste
Rice cake with red bean paste

A DEf
A KAE

Mochi Glace | Mochi lce

Glace umbhiillt mit Reiskuchen. Fragen Sie nach unseren Sorten.

Ice cream covered in a dough of rice cake.
Please ask your waiter for our flavors.

TA R BEFTLAAE—MTT,
FEEHICO W TR ARy Z I BRBRIC B TEW

Pro Stiick | 74 AKH i

Per piece

3er Set | 74 AN BUFA 3 M
Set of three

14

4.5

12



Deklaration Declaration

Gefliigel & Fleisch: Schweiz Poultry & meat: Switzerland
Wagyu: Japan Wagyu: Japan

Lachs: Schottland Salmon: Scotland

Thunfisch: Philippinen Tuna: Philippines

Crevetten: Vietnam | Atlantik Prawns: Vietnam | atlantic ocean
Makrele: Spanien Mackerel: Spain

Goldbrasse: Griechenland Gilthead: Greece

Trogmuschel: Gréonland Thresher clams: Greenland

Izakaya Ekimae // Griinbergstrasse 6 // 9000 St.Gallen
071 274 09 79 // www.ekimae.ch // info@ekimae.ch
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